Encouve rtft ure

Solairesoufrais,les rouges
de Chateaunecuf-du-Pape
brillent d’'unbel éclat

Par Roberto Petronio

debons, voire de trés honsmillésimes a Chateauneuf-

du-Pape. La raison. 7 Le réchauffernent climatique.
Plebiscités parla presse eb les amateurs, les millcsimes riches,
voire solaires, sont de phasen plusfrégquents a l'instardes 2007,
20609, 2010 et, plus pres de nious, 1les 2015 ow 2016, et ce, meéme
silamontiee des degres en alcodl ne cesse d'inter-
peller amateurs et consommateurs. En revanche,
Iesmillésimes frais, donemaoins richesen alcool, ne
jouissent pas toujours de Testime gu’ils méritent,
Voyez les 2008 ou 2014,

D epuisle début desanmees 2000, iin'yajamais euautant

parer, cote & cote, une année exceptionnelle,

une belle acidité naturelle, et une année plus fraiche et plus
contrastée en termes de réputation, I'étonnant et atypigue
2014, Un millésime moins charnu et dont Tacidité volatile Tui
confere unaccent plus bourguighon que meridional, etquien
eronnera plus d'un par le plaisir gu'll procure deja.

NAYONS PAS PEUR DES MILLESIMES TRES RICHES

Les années  Partouten France, el plus encore a Chateaurneuf-

du-Pape, le réchauffernent climaticue & cu une

il
frcudes .n ont influence considérable sur la maturite de plus
pas tOUJOUI'S en plus précace des raising. Des baies tres riches
Pour ce dossier, nous avons done Lenu a com- b onne

en sucre qui font grimper les degrés en aleool
dans les vins. Certaines cuvees atteignent ainsi

2016, millésime Lrés riche mais bien equilibré par réputution les 162, quand ce n'est pas plus, Mais faut-il s'en
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Les Dégustations

= et
Avec ke réchauffernent climatique, le vignoble de Chateauneuf-du-Paps
encheine les millésimes riches donnant nalssance i de trés gronds vins.

alarmer ? Pas forcément ! Quand l'équilibre est Certains 2014

Millésimes 2016 et 2014

CUhateauneuf-du-Fape. le 2014 est une veéritable aubaine pour
et Millesime beaucoup plus frais, il affiche undegré d'alcool
moindre par rapporl & 2016, parfois jusqu'a 2,5° en moins.
Maisle prableme majeur de 2014 ¢'est sa mauvaise réputation,
la faute aune meéteo capricieuse,

Thierry Sabon, du Clos Mont-Olivet, se souvient, « En 2014,
fes pluies tardives ont engenidré de fortes poussées d'herbes entre les
vignes, nous obligeant a utiliser la debroussailleuse o de multiples
reprises, [ fullait a la fois préserver Te feuillage pour obienir une belle
Dhologunthése tout en gffeuillant afin d'aérer les raisins pour éviter la
botrmiture. La-dessus, lavendange a été perturbée bar la présence des
mouchesdrosophiles. Alarrivee, un trisévérs en cave sestimpose, »

UN MILLESIME BRADE AUVRAC

Alors oul, 2014 n'est pas parfait. Enéclatant les baies des raisins,
les drosophiles ont provogué une montee de Vacidité vola-
tile. Elle est au double d' une année normale. Certes, 2014 n'a
pas la belle épaisseur de chair de son cadet de deux ans. Mals
quiimporte ! Sen évelution plus rapide est alinverseun gage
deplaisirplus iImmeédiat.

A Rayas, Emmanuel Reynaud dit avoir beaucoup appris de
ve millésime dont 'acidité volatile déja élevée & sa naissance
e [l faisait pas peur. Le temps lul a donné raison. Pour
preuve, dans la bouteille entamee, la volatile ne monte pas.
Elle garantitmeme del'éclat au fruit du Chateau Rayas, le plus
bean 2014 quenousayons dégusté. Unvinbien plusagréablea
cestade que le 2016 bati pour une trés longue garde.

Au Clos des Papes, Vincent Avril, lul, est heureux de voir
ses mourvedres morir de plus en plus tot 4 cause du réchauf-
fement tout en pestant contre l'explosion des volumes des
ventesdevracde lappellalion en 2014, Etce, malgré les faibles
rendements de l'annee. Méme le légendaire domaine Pierre
Andre qui cultive ses vignes selonles principes de lagriculiure
bialogique depuis plus de quarante ans, et dont
nous avions beaucoup aime le 2014 en primeur, a

au rendez-vous, les millésimes trésriches ne nous Clﬁ: ] chent cedeson vinenvrac, le trouvant trop faible malgré

effraiznt pas oulre mesure, au contraire. . s = unetrésbelle arornatigue. Quel gichis |
aujourd’hui

2016, UNEANNEE EXCEPTTONNELLE une jeunesse AYECOUSANS CUVEESPECIALE?

Prenez le millésime 2016, son caractére solaire a . Heureusement, nous avons dégusté beaucoup de

Ei& tempére par de beaux pH et des acidités qui II"ISUIE nte bons, voire de trés bons vins. Certains domaines,

viennent contrebalanceries degrésparune sensa-

tion de fraicheur dans lesvins. En 2018, lors d'un tour d'ho-
Tizon de ce millésime avec 250 échantillons a appui, nous
avions constate que l'année élait exceptionnelle. Deux ans
plustard, mémesilenombre diéchantillons misa notre dispo-
sition élait moins cleve, lagqualite decemillésime ne se dément
pas. U évolue doucement mais sefeinement !

Quelques cuvéesont prisdela profondeur (Chateau Rayas),
d'autres sont d'une jeunesse insolente (Le Vieux Donjon),
quand certains vins amorcent deja un léger repli, tant olfactif
gue tactile, et tendent & se refermer (Domaine Les Caillousx).

Maisle revers de tout grand millésime est qu'il faut attendre
le bon moment pour le savourer a son meilleur, Amoinsdele
bolresurlajeunesse deson fruit. Pour 2016, il est presque rop
tard. Pour en apprehender toute la complexilé, il est préfe-
rable dele laisser vieillir sagement une & plusicurs décennies.

ATYPIQUE, 2014 SEDUIT PAR SA BELLE FRAICHEUR
Alors que boire en attendant ? 81 certaing amateurs resient
effrayés par la montée des degrés dalesol dans les vins de

comme celui de Marcous, n'ont pas sorii de cuvée
speciale en 2014, D'autres, au contraire, les ont maintenues
comime le domaine Giraud, preuve s'il en fallait du beau
potentielde 'annde.

Enlin, 512016 estun imumense millésime de garde, certains
2014, bien nés et & 'evolution pas trop rapide, liveenl une
magnifique aromatique, tels les vins du domaine Tourbillon
ou du Mas Saint Louis, ou bien dévailent un équilibre magis-
tral a l'image du chiateauneul-du-pape du domaine Jérdme
Gradassi. Bellesdégustations !

Conditions de la dégustation

Tesums ontéte dequstes ausyndical de Chiteauneuf-du-FPape, Stiquettes
décoleries, Pour chague cuvée, 2016 a été servi enpremier, Lesving

du chdtequ Rayas et Pignan winsi que le Clos des Pabes ontérd motnés dans
leurdomaine respectif, Lesmillésirmes du chateou de Beaucastel ontété
présentés atablelors d'un occord mets et vins au restavrant Te CTos,

Q Gigondas (iire p. 83). Gertning domaines, comme [e Vieus Téléarnphe,
nantpassouhdaite participer a notre appel @ échantillons,

Lesuins sontict présentés dunslordre de servlce au cours de la dégustution.
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 Dégustations

Chateauneuf-du-Pape

Les plus beauxrouges 2016 et 2014
de Chateauneuf-du-Pape

20/20

Chéteau Rayas 2016
Chteau Rayas 2014

19,5/20
LeVieux Donjon 2004
Pignon 2016

19/20

Closdes Paopes 116

18,5-19/20
Closdu Mont-Dlivet 2016
Domaine du Banneret 2004
Pignon 2014

18,5/20

Closdu Mont-Olivet 2014
Domaine du Bienhewreux 20
Domaine Charvin 2016
Domaine Giraod,
Grerwiches de Plerre 2014
Domaine Giraud,
Grenaches de Plerre 2014
Domaine de La Jonasse, Chaupin 2014
Domoine de Morcoux 207G

Le Yieux Danjon 2004

bas Saint Louls 206

Mas SaintLouis 20704

18-18,5/20

Bosquetdes Papes, Chante kebverle 2014
Bosquetdes Papes, Chantzle Merie 2014
Domiaine Les Coillowx 2014

18/20

Closdes Papas 2014

Domaine Jérome Gradassi 7014
Domaoine de La Jongsse, Chaupin 2014
Domaine de Marcoux 20714

17,5-18/20

Bosquet das Popes, Cuvie Trodition 2014
Bosquetdes Papes, Cuvide Tradition 2014
Chéteau de Beoucnstel 7004

Domaine Giraud, Tradition 2014
Domaine Giraud, Tradition 2014
Domaine Les Semelles de Vent 2016
Domaine du Pégau, Cuvda Réceryda 2015
Demaine du Pégan, Cuvie Réservee 2014
Domaine Tourbillon, Visilles vignes 2014
Le Cios du Caillou, Les Safres 2018

Le Clos du Caillou, Les Safras 2014
Vignables boyord,

Domeine du Fae Pape 2014

non sorti
non sort

35€
N.C.

62 E

25€
35€
N.C.

€
21 e
€

55¢€

N.C.
e
4]l €
e

A5€

4,50 €
35€
16 €

e
e
56€

WE
24,50 €
29€
€
27 €
28¢€
558
3s€
37€
35€
N.C

1€
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17,5/20

Chéteau de Beoucastel 20714 M€
Chéteau Simian, Lz Troversier 2004 23,20 €
Chéteau Simian, Le Troversier 2044 5 € (magnuim )
Domaine du Bianheureux 2014 21 €
Domaine Bois de Bourson 2018 25¢
Dermaine Charvin 2014 28 €
Domaine Eddie Feroud et fils 7014 épuisé
Domaine Jéréme Gradassi 2015 22€
Demainede La Jonasse, Tradition 2016 33€
Domaine de La Jonasse, Tradition 2014 31€
Domaoine Les Semel les de Yent 2014 28¢€

Domaine Tourbillon, Yiailles vignes 2074 74

Mouriesse Vinum, Tour o &mbre 2074 39€
Roger Sabon, Prestige 2014 35¢€
Roger Sabon, Frestige 2014 34¢€
17-17,5/20

Chéateau Mont Thobor 2014 18 €
Domaine du Bonneret 2014 ENE -
Domaine da e Chorbonnizre,

Cuvee Mourre des Perd rix 2006 38,50
Domaine de la Charbenniére,

Cuvde Mourra dos Perdrix 2014 38.50€
Domaine Lo Barroche, Tredition 2018 35€
16,5-17,5/20

Domaine Lo Barrache, Troditon 2014 35€
Mas Grange Blanche 2016 26,50 €
17/20

Chateau.os de Bressy 2014 27€
Chiteau Jus de Bressy 2014 26
Chéateau Mont Thabor 2016 21€

Chiteou du Mourre duTendre, Cuvee Prestige 2016 29°€
Clos de 'Oratoire des Papes 7014 39€
Clos de Oratolre des Papes 2014 45€
Damaine Lofond Rec Epine 2016 20£
Mouriesse Yinum, TourdAmbes 2015 41 €
16,5-17/20

Domaine Eddie Feraud et fils 2014 €
Domdine LAbbeé Dine 207 24,80 €
Domaine Les Calllous 2012 28€
Mas de BoisLauzon 2015 35¢€
M.Chapoutier, Barse Roc X116 130 €
M.Chapoutier, Barbo Rac 2014 120£
Yignobles WMoyard, Domaine du Fere Pape 2014 40 €
16,5/20

Chéteau de Vaudieu, LAvenus 2015 75€
Domaine Bois de Boursan 2014 25€
Domaine Christophe Mestrs,

Cuvdadas Sommaliars 2004 18€
Domaitie de LaCote de LAnge 2016 24€

Comaine Pieme Usseglio & fils,

Cuvgede mon Aleu] 2014 7€
Mas Grange Blanche 2014 23€
16-16,5/20

Domaine de Baauranard 2014 35€
16/20

Chiteoude Youdieu, | Avenues 2014 75€

Chiteau dubourra duTendre, Cuvde Prestige 2014 29 €

Domaine de laGraveirette, Fontde Crau 2015 30€
Domaine André Mothieu 2074 20€
Domaine André Mothieu 2014 19€
Domaing Christopha Mastra,

Cuvdedes Sommeliers 2014 19,50 €
Domaine Pierre Usseglio & fils,

Cuvée de mon Aleul 2016 o6t
Lc Moulin des Saints 2014 21€
15,5-16/20

Dormaine de Beaurenard 2014 29.50€
Domaine de la Graveirette 2016 17 ¢
Domaine de la Graveiretts 2014 17€
Domaine de la Graveirette, Fontdes Crou 2014 30cC
Domaine L'Abbé Dine 2074 24.80€
Domaine Lo Barroche, Pure 2016 78 €
Domaine La Bawoche, Pure 2004 053€
Domaine de la Mordorée, L aReine desPois 701 45 €
Domaine Pierre Usseglio & fils, Tradition 2014 25¢€
Domaine Pierre Usseglio &ils, Tradition 2014 36€
Le Moulin des Saints 7075 25€
Mos de BoisLouzon 2014 epuisé
15,5/20

Chirteou des Fines Raches 2014 24€
Chiteou des Fines Raches 2014 21€
Domaine Georges-Lombritre 2014 EhE
Comaine de La Céte deLAnge 2074 22€
Domaine Lafond Roc Epine 2074 20¢€
Domaine Lou Fréjati 2014 1850¢€
Domaine Lou Fréjoi 2014 18,50 €
Domaine Saint Préfert, Charles Giraud 2016 8D €
Domaine Sont Préfert, Charles Giroud 2014 102 €
Daomaine Saint Préfart,

Réserve augusts Fovier 2006 55€
Domaine Soint Préfert,

Réserve Augustz Favizr 2014 6l €
15/20

Domaine Georges-Lombrizre 2014 36¢€

Domainede laMerderée. Lo Reine desBois 2004 epuisé
Damaine Usseglio Raymand &fils,

Cuvée lm periole 2018 50 €
Domaine Usseglio Raymond Efils,
Cuvée lmperiole 2004 A€




Les Deg
Chateauneuf-du-Pape

ouslations

d'épices. Profond et sapide,

il porteenioilachaleuretla
richesse dumillesime avec é16-
gange, Untbeauvin équilibre
gvec dedelicates notes grillées.
2004 affiche un débat dévelu-
tion tertiaire mais avee ele-
gunce, Sisa couleur reste sou-
tenie, malgré son profil
charmu, savivacite et une helle
acidilé, margqueursde l'année,
redtent ses fils conducteurs.
998t E

CHATEAU SIMIAN

Le Traversier

2016:17.5/20
2014:17.5/20

MNeéaparts égales dun terroir
degréseldesafre, ce 2016 sent
lagelée de fruitsnoirs aveo

une touchie de garvigae,

Son trés beauinut ala maturile
toute meridionale et savou-
renx enrobe des tanins souyples
et soyeux. Lnvin gun, sans
manguer de fond, se montre
gracieux avecun fruitlégere-
mentsuereé ol unelouche

de cerise al'sau-de-vie. Plus sur
unregistred'herbes grillées,
de thym et de garrigue, 2014
esttoutaussi eleganl. Son frull
dune grande fraicheur
possede cecaractere acidulé
dumillesime sans pout autant
manduer de maturité carl'om
retrouve unc note de cerise
al'eau-de vie. llvabeaucoup
deserenite dansce vin.

23 20 € et 50 £ (magnum)

VIGNOBLES MAYARD
Domaine du Pére Pape
2016:17.5-18/20
2014:16.5/20

Le2016 offreunnez profond
tle cerise noire juteuse, voire
une nole de kirsch qui signe

|z haute maturite de son fruil.
Unwin plein et volamineux
gvec de beaux tanins soyel,
une masse de froitdo plos bel
effel. 2014 prend une note
plus sanguine avecunc painte
de Ter. Plus autenmmal.
Sabouche esl margques par
tles lanins feres larguant
uncpointe damertume.

Vin dense mais un rien massif
acestade. 31€e140€

DOMAINE

BOIS DE BOURSAN
2016:17.5/20
2014:16.5/20

On éprouve un sentiment de
richesse excessive dansee 2016
cai sexprime parune note de
datte, Tandis guen bouche son
[ruil parait presgue sucré mals
profond avecun beau grainde
tanin. Ft derriere nne belle et
imposante masse de fruit, nous
sornmacs scduits parla saveur
gourmande et e plaisir charnel
de son fruit tout autant gue par
la finesse de sa texture. Dans
une aromatique de sous-bois
pasdes plus nobles, 2014

se démarque parun fruit
croguantdont ld perception
aciduléele porte surla lon-
guenravecuninvariable

un grain de texture d'une
agréable finesse. Sison fruit
esl plaisant, 8025 parfums ont
bescinde grandirentenncs
decomplexité. 25 €et25€

DOMAINE EDDIE
FERAUD ETFILS
Z2016: 16.5-17/20
2014:17.5/20

Vinifié engrappes entiéres;

ce 2016 présente un dowx
meélange d'herbeserilléesetde
cerise noire, Enbouche. il se

Cépagesanciens
Chateauneuf-du-Pape
crée son conservatoire

Le Clos Mont-Olivet o mis 20 gres & dispesition du conservateire.

‘appellation Chateauneni-du-FPape en partenariat avec

lachambre d'agriculture du Vaucluse vient de crésr
unConservatoire des cépages. Laboutissement
d'une reflexion menee de longue date par desvigherons
tels Thierry Sabon (Clos Mont-Olivet) ef Laurent Charbin
{domaine éponyme). Lavocation de ce conservatoire ?
Garantirla p(".rcrmitré de vieux cépages [scardin,
vaccarese, counoise...) mais aussi d'assurer une diversité
genétique des plants les plus ulilises conune le grenache ou
le cmsault. Ihisrry Sabon amisa la disposition du conserva-
Loire 20 ares de terre agricole vierge de vigne alin d'eviter
tous riscqes devirose, La premiére éiapea consisté i reperer
de beaux ceps pendant plusieurs annees. Puisles premiers
pieds de grenache et de syrah ont été plantésen 2019,
Ils seromt utiltisables dans deux ans. [Heurfant désormais
trouver d'autres terres vierges afin de pérenniserune large
diversité génetigue pour les lulures generations. B P

montre dense et conecentre
avecune structurs lorte ol
gaffirme par sonimposante
rmasse tannigque mais avecun
truik d'une réelle goarmandise.
Unvin plus massif gu'elcganta
cestade Mabesoln de canaliser
safougue. Patience | I'un tout
autre profil, 2014, aprésune
pointede réduction qui dispa-
raitrapidement, arhoreun joll
parfur oudoming une
agréable note de frajse deshols.
Samatiere dense precéde un
[ruite savoursuxet une texturs
de belle qualité. 30 € et épuisé

MAS
GRANGEBLANCHE
2016: 16,5-17.5/20

201 3:16,5/20

Sile premier nez du 2016 parait
un peusimple alouverture; le
fruit prend toute sa dimension
aprésune légéres agration,

Un fruit doux et soveux en
houche, équilibre par des
tanins fins mais solides, reflet
d'unchbelle maturite avec une
Tmale, garante de salongovite,
guisc raffermit. Dane jolie
évolution, 2014 offre unbeau
dégradd de parfums dés Fou-
verture. Unvindouximais
charmi etvolumineux avece
une apréable texture et des
tanins guile porteront durant
delongues annees.
26,50€etZ3€

DOMAINE

LABBE DINE
2016:16,53-17/20

2014: 15.5-16/20

Le 2016 domne 1 sensatinn
d'un fruit concentre aunez
avec une pointed'epices. 3a
houche suave 4 l'attague sap-
Pude sur une texlure 30 grain
fin. Labelle maturité du mille-
sime s'exprime par destaning
soryelrs, un Equilibre qui a su
rmaiptenic un fraitdune reelle
fraicheur 2014 s'exprime sur
une note gui évoque le fer,
voire le sang dl'ouverturc mais
il evolue versdes arames ter-
Liairés, Enboniche, il a conserye
ur joli jus mvec des taning
fendus. Unvin plein ot délié
triais sans l'epalsseur de froat

84 - LA RVEF N*® 6dd - OCTODRRE 2020




